Die FEST Gesellschaft sucht einen
Kuchenchef (m/w/d).

Das sind wir:

Die FEST Gesellschaft umfasst 6 Outlets rund ums
Steinertor: Hofbrdu am Steinertor, Weinbar Leopold, Café
Wohnzimmer, Marie im Park, Hotel & Gasthaus Alte Post
sowie das Ausflugsschiff MS Mariandl. Die einzelnen Lokale sind
alle sehr jung, modern und vielfaltig gehalten.

Dein Aufgabenbereich:

* Verantwortung der gesamten Kichenabldufe und Beaufsichtigung aller Posten

* Ansprechpartner fUr deine Mitarbeiter und Einarbeitung neuer Kollegen

* Fachgerechter und kostenbewusster Einkauf und Umgang mit Lebensmittel

» Ausbildung unserer Lehrlinge und Vermittlung von Wissen & Fertigkeiten an Jungkdche

« Mitverantwortlich fUr die Reinigung und Pflege aller Gerate, Rdumlichkeiten und Lager
nach der Hygienevorschrift HACCP

Basisrahmenbedingungen

» Bei entsprechender Qualifikation ein Jahresgehalt von mind. brutto € 57.600
(ohne 13. & 14. Gehalt)
* Vollzeit

Diese Qualifikationen solltest du mitbringen:

* Du hast ein freundliches und gepflegtes Auftreten.

* Du bist ein flexibler, belastbarer, engagierter und motivierter Teamplayer.

* Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als Koch und mehrjdhrige Berufserfahrung.
* Du hast gute Produktkenntnisse und ein sorgfaltiges Qualitétsbewusstsein.

* Du hast sehr gute Deutschkenntnisse.

Interesse? Dann schick uns bitte deine Bewerbungsunterlagen per Email direkt an
personal@fest-gesellschaft.at und du wirst schon bald von uns héren.

OS FEST Gesellschaft mbH, Sudtirolerplatz 2/1, 3500 Krems
Kathrin Hausleitner: 0664/1887464, personal@fest-gesellschaft.at

FEST



